
S E T  M E N U
Tuesday - Friday | Two course 16 | Three courses 19

Soup du jour (pb)
Calamari fritti, aioli

Ham hock terrine, cornichons

Salmon & haddock fish cake, beurre blanc, poached egg 
Orecchiette, turnip tops, chilli (pb)

Bavette, frites, bearnaise

Creme brulee 
Sticky toffee pudding

Fromage du jour, crackers

Fine de Claire ������������������ (each) 2�5

Artichoke dip, ratte potato (pb) ���� 6

Squash & goat’s cheese croquettes (v) 6

Calamari fritti, aioli ��������������������� 7

Charcuterie, olives, grissini ���� 9/15

Prawns, brown crab mayo ����������� 10

S M A L L S

S I D E S

Heritage beetroot, red chard, goat’s cheese (v) ����������������������������� 8/11
Delica squash, kale, pumpkin seeds (pb)................................. ��������� 8/11
Tuna Nicoise ���������������������������������������������������������������������������� 9/12
Chicken, baby gem, avocado, bacon ������������������������������������������ 10/14

S A L A D S 

Orecchiette, turnip tops, chilli (pb) �������������������������������������������������13
Salmon & haddock fish cake, beurre blanc, poached egg ��������������������14
Moules mariniere, frites �����������������������������������������������������������������15
Fish & chips, tartare sauce, mushy peas �������������������������������������������16
Chicken Milanese, rocket, tomato, parmesan ������������������������������������16
Cod, puy lentils, baby spinach ��������������������������������������������������������17
Confit duck pie �����������������������������������������������������������������������������17
Lamb shank, mash, baby onions ������������������������������������������������������19
Plat du jour ����������������������������������������������������������������������������������20

M A I N S 
Soup du jour (pb) ����������������������� 7

Quiche au fromage (v) ����������������� 7

Salmon gravadlax, cucumber �������� 7

Burrata, tapenade, focaccia (v) ����� 9

Duck liver pate, brioche, quince ��� 9

Six escargots, garlic, parsley ��������� 9

Steak tartare, sourdough ������ 12/17

S T A R T E R S

Frites (v) | Green salad  (pb) | Spinach (pb) | Mash (v) 
Cavolo Nero, chilli (pb) | Honey glazed carrots (v) -All 5   

Mac & cheese | Truffle & parmesan frites  -  6�75

S A N D W I C H E S

Croque Forestier (v), green salad ���������������������������������������������������� 9
Croque Monsieur/Madame, green salad �������������������������������������� 9/10
High Road cheeseburger, bacon ����������������������������������������������������� 16

7oz Macken’s bavette ������������������������������������ 14
Poulet roti, roasted potatoes (for two) ������������� 35

10oz Ribeye  ������������������������������������������������ 28
35�2oz Tomahawk (for two) ��������������������������� 60

E G G S 

Clarence Court Burford Browns

Eggs any style (v) 7

Omelette, herbs (v) 8

Avocado, poached eggs, 
sourdough (v) 11

All served with frites

Bearnaise | Peppercorn | Roquefort |Garlic butter

v - vegetarian  pb - plant based
All of the above prices are inclusive of VAT� There is a discretionary 12�5% service charge added to your bill�  

Please  let us know if you have any allergies or dietary requirements, our dishes are made here and may contain trace ingredients� 

A D D 
Avocado | Chicken | Burrata............................................................................. each at 4

G R I L L 

All served with a choice of sauce



Vermentino, Griffin Ridge, Languedoc  Fr 18�����������������������7���18���26

Viura, Candidato, La Mancha, Sp 17������������������������������������������������27

Chenin Blanc, Riebeek, Swartland, SA 19����������������������������7�5��21��29

Sauvignon Blanc, La Prade, Languedoc, Fr 18�����������������������������������30

Pinot Bianco, Quercus, Goriška Brda, Sl 18 ������������������������������������� 31

Viognier, Le Versant, Languedoc, Fr, 17 ���������������������������������������� 32

Pinot Grigio ‘Dolomiti’, Terre del Noce, It 18 ���������������������������������� 33

Picpoul  de Pinet, Delsol, Languedoc, Fr 18  ����������������������9����26����36   

Dry Furmint, Sauska, Villany, Hun 17 ��������������������������������������������� 36

Sauvignon Blanc, Lanark Lane, Marlborough 18������� ������������10��28���40

Chardonnay, Cycle Gladiator, California, 17���������������������10�5��29���42

Albarino, Pazo de Villarei, Galicia, Sp 18����������� ������������������ 11���30���44

Petit Chablis, Domaine Hamelin, Burgundy, Fr 18� ��������������������������� 46

Gavi di Gavi La Meirana, Piemonte, It 18����������������������������12���32���47

Gruner Veltliner ‘Loss & Lehm, Schodl, Aut 18 ������������������������������� 55

Chardonnay, Bird in Hand, Adelaide Hills, Sth Aus 17 ���������������������� 59

Sancerre Blanc ‘Terres Blanches, Thomas, Loire, Fr 18 ��������������������� 60

Pouilly Fuisse Vieilles Vignes, Saumaize, Burgundy, Fr 17 ���������������� 75

Mersault, Les Grands, Michel Bouzereau, Burgundy, Fr 16 ���������������� 95

Chassagne Montrachet, Thomas Morey, Burgundy, Fr 16 ���������������� 115

W H I T E

Prosecco Treviso DOC, Luna Argenta, Brut NV����������������������9�������42

Collet, Brut NV���������������������������������������������������������������� 12�������58

Collet Rose, Brut NV���������������������������������������������������������13�������65

Ruinart, Brut NV���������������������������������������������������������������15�������78

Veuve Clicquot, Brut, NV �������������������������������������������������������������� 86

Ruinart Rose, Brut NV ����������������������������������������������������������������� 115

Ruinart Blanc de Blancs, Brut NV�������������������������������������������������� 115

Dom Perignon, Brut 09 ��������������������������������������������������������������� 195

    750

175       500    750 

C H A M P A G N E  &  S P A R K L I N G

Carignan, Griffin Ridge, Languedoc, Fr 18��������������������������7���18 ��� 26

Tempranillo Barrica , Candidato, Mancha, Sp 17 ������������������������������ 27

Primitivo, Visconti, Puglia, It 18��������������������������������������7�5���21���29

Merlot, La Prade, Languedoc, Fr 18 ������������������������������������������������ 30

Touriga Nacional, Opta Tinto, Dao, Por 17 ������������������������������������� 32

Nero d’Avola, Feudo Arancio, Sicily, It 17�������������������������8�5���25���34

Cabernet Merlot, Constantia, Sa 16 ������������������������������������������������ 35

Montepulciano d’Abruzzo, Barrique, Itnyera, It 17����������������9���27���36

Cotes du Rhone ‘Samorens’, Ferraton, Fr 17 ����������������������������������� 39

Malbec Colleccion, La Colonia, Arg 19���������������������������������10��28���42

Pinot Noir, Cycle Gladiator,USA 17��������������������������������10�5��29���42

Rioja Crianza, Valdemar, Sp 16���������������������������������������11�5��30���45

Rioja Reserva, Castillo de Cuzcurrita, Sp 14�������������������������������������������57

Moulin a Vent ‘Reine de Nuit’, Beaujolais, Fr 17�������������������������������60

Chorey Les Beaune, Maillard, Burgundy Fr  16  �������������������������������� 75

Chateau Boutisse, St Emilion Grand Cru, Fr 14  ������������������������������� 78

Barolo Classico, Prunotto, Piemonte, It  15  ������������������������������������� 89

Chateau Anguludet, Margaux, Cru Bourgeois Fr 12���������������������������95

Amarone della Valpolicella, Riserva di Costasera, It 13 �������������������� 120

Tignanello, Antinori, Tuscany, It 16 ��������������������������������������������� 145

R E D

Vintage may vary depending on availability - Wines by the glass are available in 125ml 

Grenache, Griffin Ridge, Languedoc, Fr 18� �����������������������7���18����26

Chateau Minuty Prestige, Provence Fr 18 ���������������������������������������65

Lady A, Provence, IGP, Fr 18 �����������������������������������������9�5���26����39

Lady A, Provence, IGP, Fr 18, Magnum �������������������������������������������76

R O S E

Els Nanos, Joseph Foraster, Catalunya, Sp 19��������������������8�5���25���35

Riesling ‘Wiener’, Wieninger, Vienna, Au 17��������������������������11���30���45

Chablis ‘La Boissonneuse’, Brocard, Burgundy 18������������������15���40���60

Dominio de Punctum, Syrah, Castilla, Sp 18����������������������8�5���25���35

Passo Doble, Malbec, Tupungato, Arg 17���������������������������11���30���45

Chateauneuf-du-Pape, Beaurenard, Rhone, Fr 16  ���������������������������� 85

O R G A N I C / B I O D Y N A M I C   O R G A N I C / B I O D Y N A M I C

175    500    750

175     500    750 

175      500    750 175      500       750     

175      500     750  

  125        750  


