
S E T  M E N U
Tuesday - Friday | Two courses 16 | Three courses 19

Soup of the day (pb)
Six escargots, garlic, parsley
Salmon rillettes, sourdough

Fish cake, beurre blanc, poached egg
Courgette & saffron risotto (pb)

Rump steak, frites, bearnaise

Creme brulee 
Tiramisu

Fromage du jour, crackers

Fine de Claire������������������� (each) 2.5

Cheddar & ham croquettes��������������� 6

Pepperonata, sourdough (pb)�������� 6

Calamari fritti, aioli���������������������� 7

Charcuterie, olives����������������� 9/15

Crudites & avocado dip (pb)�������� 12

S M A L L S

S I D E S

Raw vegetables, Dijon vinaigrette (pb)�����������������������������������������7/10
Beetroot, goat’s cheese, walnuts (v)��������������������������������������������8/11
Tuna Nicoise, Burford Brown, olives�������������������������������������������9/14
Chicken & bacon salad, avocado, parmesan��������������������������������10/15

S A L A D S 

Courgette & saffron risotto (pb)���������������������������������������������������� 13
Salmon & haddock fish cake, beurre blanc, poached egg������������������� 14
Moules mariniere, chips ��������������������������������������������������������������� 15
Coq au Riesling��������������������������������������������������������������������������� 15
Confit duck, frisee, poached egg, prune jus������������������������������������� 16
Fish & chips, tartare sauce, mushy peas������������������������������������������ 16
Chicken Milanese, rocket, parmesan���������������������������������������������� 16
Peterhead cod, asparagus, new potatoes ����������������������������������������� 18
Plat du jour��������������������������������������������������������������������������������� 20

M A I N S 
Soup of the day (pb)��������������������� 6

Chicken liver pate, cornichons������ 6

Burrata, broad beans, hazelnut������ 7

Salmon rillettes, sourdough���������� 8

Onion & Camembert tart (v)��������� 8

Six escargots, garlic, parsley���������� 9

Asparagus, poached egg (v)����������� 9

Steak tartare������������������������ 12/17

S T A R T E R S

Chips (v) | Green salad  (pb) | Spinach (pb) | Green beans, confit shallot (pb) | New potatoes (pb)  -
Spring cabbage, anchovy crumb -All 4.75   

Tenderstem broccoli, Parma ham | Truffle & parmesan chips  -  6.75

S A N D W I C H E S

Croque Forestier (v)/ Monsieur/Madame, green salad .......... 9/ 9/10
Merguez, caramalised onion, baguette���������������������������������������������10
High Road cheeseburger, bacon�����������������������������������������������������16

7oz Rump steak��������������������������������������������� 14
Lamb rack, peas, new potatoes (for two) ............. 49

10oz Ribeye ������������������������������������������������� 28
35.2oz T-Bone, bone marrow (for two)�������������� 52  

G R I L L

E G G S 

Clarence Court Burford Browns

Eggs any style (v) 6.5

Omelette, herbs (v) 8

Avocado, poached eggs, 
sourdough (v) 10

All steaks from Macken Brothers

All served with chips

Bearnaise | Peppercorn | Roquefort sauce  | Cafe de Paris butter

v - vegetarian  pb - plant based
All of the above prices are inclusive of VAT. There is a discretionary 12.5% service charge added to your bill.  

Please let us know if you have any allergies or dietary requirements, our dishes are made here and may contain trace ingredients. 



Vermentino, Griffin Ridge, Languedoc  France 17........... .6.5. .17������ 24

Viura, Candidato, La Mancha, Spain 17.������������������������������������������ .26

Chenin Blanc, Riebeek, Swartland, Sth Africa 17................. 7.. 19������ 28

Sauvignon Blanc, La Prade, Languedoc, France 17���������������������������� 29

Pinot Bianco, Quercus, Goriška Brda, Slovenia 16����������������������������� 31

Viognier, Le Versant, Languedoc, France 17������������������������������������ 32

Pinot Grigio ‘Dolomiti’, Terre del Noce, Italy 17������������������������������� 32

Encrusado, Dao Blanco, Prunus, Portugal 17������������������������������������ 33

Picpoul de Pinet, Les Cazalets,  Languedoc, France 17......8..5...25..��� 34

Torrontes Riesling, Amalaya, Salta, Argentina 17������������������������������ 35

Dry Furmint, Sauska, Villany, Hungary 17���������������������������������������� 36

Sauvignon Blanc, Lanark Lane, Marlborough, NZ 17....... .9.5.. 27������ 39

Chardonnay, Cycle Gladiator, California, USA 16........... .10... 28������ 41

Albarino, Pazo de Villarei, Galacia, Spain 17������������������������������������� 42

Orange Wine, Muller - Thurgau, Zero GMT, Austria17���������������������� 42

Petit Chablis, Domaine Hamelin, Burgundy, France 17.��������������������� 45

Gavi di Gavi La Meirana, Piemonte, Italy 17..................... 12... 32������ 47

Sancerre, Domaine Sautereau, Loire, France 17�������������������������������� 56

Riesling Trocken, Balthasar Ress, Germany 12���������������������������������� 75

Mersault, Les Grands, Michel Bouzereau, Burgundy, France 15���������� 85

Chassagne Montrachet, Thomas Morey, Burgundy, France 15����������� 115

175ml     500ml      Btl

W H I T E

Prosecco Treviso DOC, Luna Argenta, Brut NV....................... 9������ 42

Collet, Brut NV.................................................................. 11������ 56

Collet Rose, Brut NV...........................................................12 .....64

Ruinart, Brut NV................................................................ 15������ 78

Veuve Clicquot, Brut, NV�������������������������������������������������������������� 86

Ruinart Rose, Brut NV����������������������������������������������������������������� 115

Ruinart Blanc de Blancs, Brut NV.������������������������������������������������� 115

Dom Perignon, Brut 2004������������������������������������������������������������� 195

Grenache, Griffin, Languedoc, France 17.........................6.5.. 17����� 24   
KK     

Lady A, Provence IGP, France 17....................................9.5...26���� 38

125ml    Btl

175ml         500ml          Btl

C H A M P A G N E  &  S P A R K L I N G

R O S E

Carignan, Griffin Ridge, Languedoc, France 16.......... ....6.5....17����� 24

Tempranillo Barrica 3, Candidato, Mancha, Spain 16������������������������� 27

Primitivo, Visconti, Puglia, Italy 17.................................. 7... 19������ 28

Merlot, La Prade, Languedoc, France 17������������������������������������������ 29

Touriga Nacional, Opta Tinto, Dao, Portugal 17������������������������������� 32

Chianti, Mediceo, Italy 16�������������������������������������������������������������� 34

Nero d’Avola, Feudo Arancio, Sicily, Italy 16.................. 8.5...25.����� 34

Cabernet Merlot, Constantia, Sth 14������������������������������������������������ 35

Montepulciano d’Abruzzo, Barrique, Itnyera, Italy 16������������������������ 35

Monastrell ‘Hecula’, Castano, Murcia, Spain 16�������������������������������� 36

Malbec Colleccion, Finca La Colonia, Argentina 17............ 9... 26������ 37

Cotes du Rhone, ‘Samorens’, Ferraton, France 16����������������������������� 37

Pinot Noir, Cycle Gladiator, California, USA 16............... 10... 28������ 41

Rioja Crianza, Valdemar, Spain 15.................................. 11... 30������ 43

Montagne St Emilion, Chateau Negrit, France 16 ����������������������������� 43

Cabernet Sauvignon, Lost Angel, California, USA 16.������������������������ 44

SMG, Babylon’s Peak, Swartland, Sth Africa 16��������������������������������� 46

Langhe Nebbiolo, Massolino, Piemonte, Italy 16������������������������������� 65

Chateauneuf-du-Pape, Beaurenard, Rhone, France 15����������������������� 82

Chateau Batailley, Pauillac, Grand Cru Classe, France 11������������������� 95

Tignanello, Antinori, Tuscany, Italy 15������������������������������������������ 145

175ml     500ml      Btl

R E D

M A G N U M

Gavi di Gavi La Meirana, Broglia, Piemonte, Italy 17..................... ����� 82   
KK     

Finca Decero Malbec, Mandoza, Argentina 17.....................������������� 82

Vintage may vary depending on availability - Wines by the glass are available in 125ml 


